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PEYNIRLI SOSISLI FIRIN DOMATES

Malzemeler:

Domates 6 Adet

Komili Riviera zeytinyad 3 Yemek Kasig
Tavuk sosis Yumurta 3 Adet

Pirasa 2 Adet

Galete unu 2 Adet

Sarimsak 1/2 Su Bardagi

Rendelenmis yagdsiz beyaz peynir 3 Dig
Kekik 1 Tatl Kasigi

Feslegen 1 Tatll Kasigi

Maydanoz 1/2 Demet

Tuz

Cekilmis karabiber

YAPILISI:

1- Domatesleri yatayina ortadan kesip iclerini ¢ikartin. Cikardiginiz domateslerin iclerini bir kaseye koyun.
Domateslerin sert olmasina dikkat edin.

2- Pirasalar ayiklayip ince ince dograyin. Sarimsaklari ayikladiktan sonra kiyin.

3- Sosisleri halka halka kesin. Kiiglk bir kaseye yumurtalari kirip bir ¢atal yardimiyla ¢irpin. Harci icin Yayvan bir
tencerede Komili Riviera Zeytinya@i kizdirip i¢ine dogranmis pirasalari ve kiyilmig sarimsaklari ekleyip pirasalar
s6nlnceye kadar kavurun.Pirasalar kavrulunca i¢ine ¢ikardiginiz domateslerin iclerini ekleyip domatesler
suyunu ¢ekene kadar pisirin.

4- En son olarak harcin igine kekidi, feslegeni, galeta ununu, kiyilmig maydonozu, tuzu, ¢ekilmis karabiberi ilave
edip harci bir tagim pisirdikten sonra atesten alip icine rendelenmis yagsiz beyaz peyniri ve ¢irpiimis yumurtalari
ilave edip iyice karistirin. Bir kasik yardimiyla hazirladiginiz peynirli harci domateslerin igine doldurun. Peynirli
sosisli domatesleri firin tepsisinedizip dnceden 200 derecede isittiginiz firinda domateslerin Uzerleri kizarincaya
kadar pisirip sicak olarak servis edin.
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