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PEYNIRLI SOMUN

1 paket yas maya

1 su bardagi rende eski kasar
1 dis sarimsak
Geyrek paket tereyagi
1 su bardagi ilik su

1 cay kasigi seker

1 su bardag ilik sit

1 adet yumurta beyazi
1 tath kasidi tuz
Yeteri kadar un

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Once yag eritilir, litilir. Yodurma kabina pargalanmig maya, seker ve su konur, iyice eritilir. Sonra yumurta
beyazi, sit, eritilmis yag, ezilmis sarimsak, kasar ve tuz eklenir, biraz daka karigtirilir. En son ele yapismayacak
kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur. Hamurun Uzeri kapatilir ve 1 saat dinlendirilir. Sonra tekrar
yogrulur, yarim saat daha bekletilir. Siire sonunda yuvarlak somun sekli verilir, unlanmis tepsiye konur. Uzerine
suyla karistinlmig yumurta sarisi siiriiliir. Onceden isitiimis 220 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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