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PEYNIRLI SOMON FUME

8-10 adet dilim somon fiime (ince dilimlenmig)
Yarim su bardagi hazir ¢ig krema

1 su bardag@i tulum peyniri veya lor peyniri
8-10 yaprak roka veya dereotu

Sos igin:

1 cay bardagdi sivi yag

1 adet limonun suyu

1 tath kasidi zeytin ezmesi

Derin bir kase iginde hazir ¢ig krema ile lor peyniri ya da tulum peynirini ¢atalla iyice karigtirin. Elinizi suyla
islatarak, kremali peynirden kéfte seklinde pargalar hazirlayin. Ote yandan bir blender'in iginde sivi yag, limon
suyu ve zeytin ezmesini iki dakika kadar ¢irpin. Bdylece sos ¢ok daha iyi karismig olacaktir. Servis tabaginin
altina, yilkanmis rokalari dizin. Uzerine peynir koftelerini siralayin. Somon fiime dilimlerini kagit gibi burusturarak
bu koftelerin Gzerine oturtun. En sonunda sosu tim malzemelerin Uzerine gezdirin. Eger vaktiniz kisitliysa,
ekmeklerin Uzerine peynirli karigimi strlip Gzerine somonlari dizip, roka ya da dereotu ile stsleyebilirsiniz.
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