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PEYNIRLI SOGAN CORBASI

1 Su bardagi rendelenmis kasar peyniri
2 Adet sogan

1 Kahve fincani margarin

1 Kahve fincani un

2 Su bardagi etsuyu

2 Su bardagi st

Bir tutam hindistancevizi

Tuz, karabiber

Slslemek igin :

Rendelenmis kasar peyniri

Soganlari klicUk kipler halinde dograyip eritiimis margarinde kavurun.

Soganlar yumusayinca atesi kisin ve unu ekleyip, karistirin.

Once etsuyu daha sonra sitl azar azar ilave ederek karistirin.

Kaynadiktan sonra 3-4 dakika daha pisirip, tencereyi atesten alin.

Rendelenmis kasar peynirini gorbaya ekleyip, eriyene kadar karistirin.

Hindistancevizi, tuz ve karabiber serpin.

Rendelenmis kasar peyniri ve kizarmis ekmek parcalariyla(kruton ekmek)susleyip, sicak olarak servis yapin.
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