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PEYNIRLI SOGAN CORBASI

4 su bardag et suyu

4 adet orta boy sogan

3 yemek kasigi un

100 gr margarin

Tuz

Karabiber

1 cay kasigi toz seker
Rendelenmis kasar peyniri

Soganlari soyup halka seklinde dograyalim. Tencereye 50 gr margarini alip sodanlari ilave edelim. Orta ateste
iyice kizartalm. Sodanlar yumusayinca sekeri katalim ve biraz daha ocakta tutun soganlarin hafif karamelize
olmasini saglayalim. Ayri bi kapta geri kalan 50 gr yagda unu kavuralim. Rengi degdisince azar azar et suyunu
ilave edelim. Bu unlu karigimi soganlara katip karistira karistira kaynatalim. Tuz ve karabiberini de katalim
¢orbamiz pisince Uzerine kagar peynirini serpelim.
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