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PEYNIRLI SODALI TAVA BOREGI

3 adet yufka

1 sise maden sodasi

2 yumurta

3 yemek kasi§i tereyagi

1/2 cay bardagi siviyag
Trabzon peyniri yoksa tel peynir
Maydanoz

Evvela yag isitilir tava yaglanir.

Soda, yumurta kalan yag cirpilir ve tavanin dibine yufka yayilir.

2 yufka parc¢alanir harca bulanir biri tavaya konur. Arasina maydanozlu peynir konur ve Ustiine gene harc
bulanmis yufka yayilir.

Tercih 1 saat beklemesidir. Aceleniz varsa kisik ateste altina pilav isitici konarak agzi kapali kizarir diiz bir tabak
yardimiyla cevrilir.

Ayni iglem alt yiz i¢in yapilir.

10 dakika bekletilerek servis yapilir.

Not: Piser pismez bdrekleri kesmezseniz iyi olur zira dinlenmeden kesilirse pargalanir.
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