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PEYNIRLI SODALI BOREK

30 adet baklava yufkasi (istenirse)
6 adet yufka

2 sise soda

5 ¢orba kagiJi tereyagdi

1 su bardag st

2 su bardagi su

1 cay bardagdi sivi yag

500 gram beyaz peynir

6 dal maydanoz

Oncelikle tepsiyi bolca yaglayin. Sonra lizerine tepsinin tam dlgiisii kadar yufkalari kesin ve alt kisma yaklasik
olarak 10 adet baklava yufkasini ve normal yufkayi kat kat tepsiye yerlestirin. Bir kabin iginde irice dogranmis
peynirleri, kiyllmig maydanozlari karigtirp yufkanin tizerine serpin. Tekrar diger yufkalari Gzerine dizin ve
dilimlere ayirin. Bir kabin iginde yumurta, sit, su, soda, sivi yag ve eritiimis tereyagdini karistirin. Uzerine gezdirin.
200 derecedeki firinda Uzeri kizarincaya dek pisirin.
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