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PEYNIRLI SIMIT COREK

200 gram margarin

1 su bardag yogdurt

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
4 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1 adet yumurtanin sarisi
Susam

I¢ malzemesi:

500 gram az yagl beyaz peynir
1/2 demet maydanoz

1 tath kasigi karabiber

Un genis bir kaba elenir.

Unun ortasi havuz gibi agilip, yogurt, margarin, yumurta, tuz ve kabartma tozu eklenip, yogurulur.
Ustl 6rtilen hamur yarim saat kadar dinlendirilir.

Yag orani fazla olmayan bir peynir ¢atal ile ezilir,maydanoz ve karabiberi eklenir.

Hamur sekiz bezeye ayrilip, Gstl 6rtullr.

Hamur bezeleri merdane ile unlanmig tezgah lzerinde eni 5-6 cm ,boyu 20-25 cm olacak sekilde agilir.
Acllan hamura bigakla iki tarafll kesikler atilir.

Kesiklerin Ustline i¢ malzemesi boydan boya yayilir.

Ek yeri alta gelecek sekilde cevrilip, yuvarlak simit sekli verilir.

Yagl kagit serilmis firin tepsisine aralikli olarak dizilir.

Simitlerin Gzerine yumurta sarisi surillp, susam serpilir.

Onceden isitilmis 180 derece firinda , simitlerin Gizeri kizarana kadar pisirilir.
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