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PEYNIRLI SIKMA

Hamuru igin:

2 dilim ekmegin ici

3 su bardagi un

1.5 su bardagi su

Tuz

Iciigin:

250 gram beyaz peynir
100 gram tulum peyniri
Maydanoz
Rendelenmis bir adet sogan
Pul biber

Tereyagdi

Peynirleri rendeleyip kiyllmig maydanoz, rendelenmig sogan ve baharatlarla karigtirip i¢i hazirlayin. Hamuru
yapmak igin ekmek igini suyla islatin ve yumusatin. Igine un, su ekleyip yumusak bir hamur yogurun. Bu hamuru
dinlendirip minik bezelere boélin ve unlanmig zeminde tabak buyUkliginde agin. Sac Uzerinde ya da yagsiz
tavada iki ylzin0 de pisirip hemen yaglayin ki kurumasin. Sonra da igine peynirli karisimdan bir kasik kadar
yerlestirin ve sikica sarip rulo yapin. Temiz bir bezin i¢ine saklayip sogumasini engelleyin. Sicakken hemen
servis yapin.
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