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PEYNIRLI SIKMA (MERSIN)

Hamuru igin:

450 gram un

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

250 mililitre su

I¢ harciigin:

250 gram lor peynir

1 adet kuru sogan
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi karabiber
1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

3 yemek kagsigi tereyagi

Unu, kabartma tozunu, tuzunu ve suyunu bir yogurma kabinda birlestirin. Bitiin malzemeleri yogurun.
Glizelce yogurdugunuz hamurun tizerini streg filmle kapatip 15 dakika dinlenmeye birakin.
Bu arada soganlari yemeklik dograyip bir tavaya alin. Uzerine sivi yagi ekleyin ve kavurun.
Soganlar kavrulduktan sonra peyniri ilave edin ve karigtirin.

Tuzunu pul biberini ve karabiberini ekledikten sonra ocaktan alin.

Dinlenen hamuru 10 esit parcaya bdlip bezeler olusturun.

Tezgahin Gzerini unlayin. Bezeleri tezgahta kahvalti tabagi blyUkliginde agin.

Bu sirada tavanizi isitmak i¢in ocaga alin.

Onceden isittiginiz tavaya acgtiginiz hamurlardan birini yerlestirin. Arkal 6nld pisirin.
Pisirdiginiz hamura tereyag sdrin, igine hazirladiginiz harci koyup sikica sarin.

Dilediginiz soslarla sicak servis edin.
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