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PEYNIRLI SIK TAVUK

6 adet tavuk g6gsu

12 dilim otlu peynir veya dil peyniri

1 cay kasigi tuz

1 cay kasig! karabiber

Yarim su bardagi un

2 adet yumurta

Yarim su bardagi galeta unu veya pane un
Kizartmak igin:

1 cay bardagdi aygicegi yad

Tavuk g6guslerinin ortasina bir bicakla boydan bir cep a¢in ama tamamen kesip ikiye béimeyin. Bir ¢ekic ya da
et dévecegiyle dévip, inceltip, yassilagtirin. (Bu islemi kasabiniza da yaptirabilirsiniz.) Tavuklarin tGzerine tuz ve
karabiberi serpin. Sonra her bir tavuk gégsiniin cep gibi agilan ortasina 2 adet peynir dilimi yerlestirip kapatin.
Tavugun uglarini bir bigagin ucuyla givi gakar gibi birbirine yapistirin. Béylece tavuklariniz hi¢ agiimadan
kizaracakitir.

Tavuklar 6nce una sonra ¢irplimig yumurtaya ve en olarak galeta ununa batirip, iyice bulayin. Genis bir tavaya
sivi yagi koyup, orta isili ateste kizdirin ve tavuklari gevire gevire, altin sarisi renk alincaya kadar kizartin.

Servis tabagdina aldiktan sonra tabagi haslanmis patates dilimleri ve domates halkalariyla susleyip, servis yapin.
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