B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PEYNIRLI SICAK EKMEK DILIMLERI

1 adet kepekli ekmek

1 kase beyaz peynir

1 tutam maydanoz

1 adet yumurta

1 tutam dereotu

1 adet kézlenmis kirmizibiber
1 adet domates

50 gr. kasar peyniri

Ekmegimizi verevine bir parmak kalinliginda kesiyoruz. Firin tepsisine diziyoruz. Bir kaba beyaz peyniri
rencjeliyoruz. Uzerine yumurtayi kirtyoruz. Maydanozu, dereotunu, kézlenmis kirmizi biberi dogruyoruz.
Karistirma kabinin igerisine alip pul biber, kekik ve sevdiginiz baharatlar ekliyoruz. Hepsini karigtirip macun
kivamina getiriyoruz. Elde ettigimiz bu karigimi servis bigagdi yardimiyla ekmeklerin Gzerine slrerek
paylastiriyoruz. Ortadan ikiye kesilmis domatesi dilim seklinde kesiyoruz. Peynirli harcin (izerine koyuyoruz.
Onun Uzerine de rendelenmis kasar peynirlerini ilave ediyoruz. Hafif ¢corek otu serpip dnceden isitiimig 180
derecelik firnda 8-10 dk. kizartiyoruz. Cayin yaninda servis edebileceginiz kolay ve lezzetli bir aparatifdir.
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