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PEYNIRLI SEMIZOTU

MALZEMESI (4 kisilik)

1 kilo semizotu,

2 bas sogan,

2 dis sarimsak,

tuz,

1 kahve kasi§i karabiber,
1 bardak et suyu,

1 bardak kasar rendesi,
2 yumurta,

3 kasik yag.

Semizotunu yikadiktan sonra dograyip birka¢ dakika haslayin, sonra suyunu stztp aliminyum bir sahana yayin.
2 bas sogani 3 kagik yagda pembelestirin, ezilmis 2 dis sarimsak, tuz ve karabiberle semizotunun Ustline
doékan. Bir bardak da et suyu katip orta harli ateste 15 dakika pisirin. Indirip Ustline kasar rendesinin yarisini
serin, onun Ustlne de ¢irpilmig 2 yumurtayi yayin, sonra kasarin kalanini serpin, firina verin, kizarincaya kadar
pisirin.

ML® Firinda Peynirli Semizotu icin tiklayin
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