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PEYNIRLI SEMIZOTU

Kullanilacak malzeme (4 kisilik):
1 kg semizotu,

1 corba kasigi margarin,

1 corba kasigi zeytinyag,

2 bas sogan,

yarim demet maydanoz,

2 dis sarimsak,

1 su bardag et suyu,

2 yumurtanin sarisi,

1,5 kahve fincani rendelenmis kasarpeyniri,
yeteri kadar tuz

karabiber.

Yapiligt:

Semizotu temizlenip bol suda yikandiktan sonra tuzlu kaynar suda haglanir. Suyu stizilUp atese dayanikl cam
kayik tabagda yerlestirilir. Diger tarafta margarin ve zeytinyagdi tencereye konup kizdirilir. Yag kizinca rendelenmis
sogan icine atip karnstinlarak kavrulur. Soganlar kavrulunca dévilmuas sarimsak, tuz ve karabiber katilir. Bir
kac defa karistirilir, maydanoz da serpildikten sonra bir defa daha karigtirilir ve semizotunun stiine yayilarak
konur. 1 su bardag@i et suyu ilave edildikten sonra tencere orta atese oturtulur. 15 dakika kadar kaynatildiktan
sonra atesten indirilir, rendelenmis peynirin yarisi Gzerine serpilir. 2 yumurta hafifce ¢irpildiktan sonra
rendelenmis peynirin Ustlinde gezdirilir. Kalan rendelenmis peynir de serpildikten sonra atese dayanikli kayik
cam tabak orta 1sili firina sUrdlir. Yemegin Ustl kizarinca firindan ¢ikarilir ve servis yapilir.

ML® Peynirli Semizotu icin tiklayin

ML® Peynirli Semizotu (gorsel)
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