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PEYNIRLI SEFTALILI FINDIKLI IRMIK TATLISI

100 gr margarin

1 su bardagi irmik

1 su bardag seftali piresi
1 su bardag st

1.5 ¢ay bardagi tozseker
100 gr ezilmis taze peynir

Yagi tencereye alin. irmigi ilave edip altin rengi olana kadar kavurun. Findik kavrulmussa irmigi kavurduktan
sonra yoksa irmikle beraber atip kavurun.

Seker ve peyniri ekleyin. Ardindan sit ve seftali pdresini katip karigtirin.

Altini kisip suyunu ¢ekene kadar pisirin.

10 dakika kadar demlendirin, kliguk kaselerle sekillendirip servis yapin.
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