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PEYNIRLI SEFTALI TATLISI

4 adet seftali

1 su bardag seker

1 su bardagi su

1 paket vanilya

1 kutu krem peynir

1 su bardagi yogdurt

1 cay bardagdi findik

1 su bardagi pudra sekeri

Seftaliler soyulur, ortadan béliiniir gekirdegi cikarilir. Bir tencereye dizilir. Uzerine seker ve su konur. Orta atese
yerlestirilir cok yumusamayacak kivamda pigirilir. Sonra stizgece ¢ikarilir ve tamamen sogutulur. Bu arada
peynir, tath yogurt, pudra sekeri, vanilya iyice karigtirilir. Seftalilerin gekirdek yatakl kisimlari Gste gelecek
sekilde tabaga dizilir. Uzerine peynirli karisim paylastirilir. En son iri gekilmis findik serpilir.

© lezzetler.com tarif no:42031 « adi:Peynirli Seftali Tatlisi « gdbnderen:hiiseyin01 « indirme tarihi:06.04.2025 - 12:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-seftali-tatlisi-vt31543
http://www.tcpdf.org

