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PEYNIRLI SEBZELI SARMA BOREK

2 adet yufka

200 gr sert beyazpeynir
2 adet sivribiber

2 adet domates

Yarim demet maydanoz
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay bardagi sit
yumurta

Uzeri igin:

1 cay bardag! yogurt

1 yumurta sarisi

1 corba kasigdi ¢érekotu

Domatesleri soyup kiguk kiiclk dograyin. Biberlerin ¢cekirdekli kisimlarini temizleyip ince ince dograyin. Taze
sogan ve maydanozu kiyin. Peyniri ufalayin. Hazirladiginiz biitin malzemeyi derin bir kaba alin. Yumurtayi ilave
edip malzemeyi bir kasikla karistinin. Sit ve eritilmis tereyadini bir kapta ¢irpin. Yufkanin bir tanesini tezgaha
yayip Uzerine yagh sut siirtin. Diger yufkayi kapatip islemi tekrarlayin. Sebzeli peynirli karigimi yufkanin izerine
yayip kol béregi gibi sarin. Uzerine stirmek i¢in yodurt ve yumurta sarisini ezerek karistirin. Karigimi béregin
Uzerine surip ¢orek otu serpin ve 170 derece 30 dakika pigirin. llik olarak dilimleyip servis yapin.
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