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PEYNIRLI SEBZELI MAKARNA

1 paket burgu makarna

1 adet orta boy kabak

1 adet orta boy havug

1 adet taze sodan

2 yemek kasigi ince kiyllmis maydanoz
4 yemek kasigi rendelenmis kasar

4 yemek kasigi zeytinyagi

tuz

karabiber

Makarnayi kaynayan tuzlu suda 10 dakika haglayin, siziin. Tencereye atarak biribirine yapismasin diye 2
yemek kagi§! zeytinyadi ile birlikte karigtirin. Kalan zeytinyag teflon tavaya alip, ince dogranmis yesil sogani gok
az kavurun. Uzerine ince dogranmis kabak ve havug dilimlerini ilave ederek 7-8 dakika daha karistirarak pigirin
(kisik ayeste). Tuzu ve karabiberi de serpin. Sotelenmis sebzeleri makarna ile karigtirin. Kisik ateste sebzeli
makranayi karistirin. Servis tabagina alin, Gzerine rende kasar peyniri ve kiylmis maydonozu serperek susleyin.

ML® Sebzeli Makarna icin tiklayin
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