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PEYNIRLI SEBZELI BOREK (HAZIR YUFKA)

2 adet yufka

2 adet yumurta

2 su bardagi sut

125 gram tereyagi

250 gram beyaz peynir

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri
5 adet kirmizi biber

Yarim demet dereotu

5 adet kabak

1 cay kasid! karabiber

Yumurta, sut ve eritilmig tereyagini karistirip kenara alin. Ayri bir yerde ufalanmig beyaz peynir, yarim su bardagi
kasar peyniri, kiylmig kirmizi biber ve dereotunu harmanlayip kenara alin. 2 4 adet kabagi halka seklinde ve
ince dilimledikten sonra karabiberle karistirin. Bir adet yufkayi, yaglanmis kiiclk boy baton kek kalibina,
kenarlardan disari sarkacak sekilde yerlestirin ve Uzerine yumurtali hargtan strtin. Kalan 1 adet yufkayi 4 esit
dgcgen pargaya kesin. 2 parcasini blizerek kaliba yerlestirin ve tzerine yumurtal hargtan srip, kabakl karigimi
yerlestirin. Kalan 2 parga yufkay! biizerek yerlestirip, tizerine yumurtall karigimdan siriin ve peynirli harci yayin.
Kenarlardan sarkan yufkalari biizerek ortada birlegtirin. Uzerine kalan yumurtali karigimi gezdirip, kenara
ayirdiginiz kasar peynirini serpin. Ortasina 1 adet kabagi dilimleyip dizin. Onceden isitiimis 170 derece firinda
35-40 dakika pigirin.
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