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PEYNIRLI SEBZE GUVECI

Posta Gazetesi

2 adet kuru sogan

2 adet patates

1 adet kabak

1 adet havug

2 adet pirasa

1 cay bardagi sivi yag

3 - 4 dal taze kekik

Yarim ¢ay kasigi muskat rendesi

1 su bardagi kasar peyniri

5-6 adet ¢ceri domatesi

Besamel sos igin:

1,5 su bardagi st

4 corba kasigi tereyagi

2 ¢corba kasigi un

1 cay kasigi karabiber

Tuz

Besamel sos icin, tereyaginda unu kavurun. Karistirarak siti ekleyin ve muhallebi kivaminda pisirin. Baharatlari
ekleyerek karistirin.

Sebzeleri iri halkalar halinde dograyip sivi yagda soteleyin.
Sebzeleri, baharatlar, besamel sos ve peynirle karistirin ve Gizerini folyo ile kapatarak 180 derecede, 20 dakika
pisirin.

Pisen sebzelerin (zerine ¢eri domatesi ve kagar peyniri serpin.
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