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PEYNIRLI SEBZE CORBASI

Sahrap Soysal

3 yemek kasigi margarin yada tereyagi
1/3 su bardag dilimlenmis kereviz

1/3 su bardagi dogramis taze sogan
1/3 su bardagi bezelye

1.5 su bardagdi misir

200 gr cedar peyniri

1 paket MAGGI kremali sebze ¢orbasi
1.5 su bardagi sit

4 su bardagi su

Bir tencerede tereyagini eritip dilimlenmig kereviz ve taze sogani ekleyin. Arada karigtirarak 5 dakika pigirin.
Uzerine sutl, suyu, MAGGI kremali sebze ¢orbasini, bezelye, misir ve peyniri ekleyip kaynayana kadar pisirin.
Kaynadiktan sonra altini kisip 10 dakika daha pisiriyoruz.
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