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PEYNIRLI SEBZE GORBASI

1 adet havug

1 adet sogan

2 su bardag st

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigdi tereyagi

1 adet kirmizi dolmalik biber
1 adet sari dolmalik biber
2 yemek kasigi zeytinyagi
2 su bardagi tavuk suyu

1 adet kereviz sapi

100 gram kasgar peyniri

1 tath kasigi tuz

1 cay kasid! karabiber

TUum sebzeleri kiiguk kiipler halinde dograyin. Tencerede tereyagini eritip bir kasik zeytinyagdi ekleyin. Orta
ateste 2-3 dakika arayla sirasiyla sogan, kereviz sapi, havug ve biberleri ekleyip kavurun.

Unu ekleyin ve kavurmaya devam edin, karabiber ve tuz ilave edip karigtirin. Tavuk suyunu ekleyin, kaynamaya
baslayinca altini kisip st ekleyin. Sit isindiginda kenara alin, igine rendelenmis kasari ekleyip peynir
eriyinceye kadar karigtirin. Sicak olarak servis edin.
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