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SARAY BOREGI

3 yumurta

1 su bardag st

1/2 su bardag siviyag

1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadar un

2 corba kagigr margarin

Ici Icin;

1 klicUk kaliP beyaz peynir
1/2 demet maydanoz

1 yumurta

Derin bir kdseye yumurtalar kirip, aki sariya karisacak kadar carpiniz. Sit ve siviyag ilave edip karistiriniz. Tuz
ve un katarak orta yumusaklikta bir hamur yapiniz. Uzun silindir sekline getirerek 20 esit pargaya ayiriniz. Ufak
bezeler yapip Uzerine nemli bez értliniz. )

Her bezeyi yemek tabagi blyUkliginde aginiz. Uzerine eritilmis margarin strtip 5 tanesini Ust tste koyunuz (en
usteki yaglanmaz). Digerlerimde ayni sekilde hazirlayiniz.

Ik hazirlanan grubu tepsi biiytkligiinde aginiz. Peynir, maydanoz ve yumurta akini karigtirarak 1/3 ini tizerine
yayiniz. Diger gruplarida agip aralarina i¢ koyarak Ust Uste yerlestiriniz. Uzerine sulandiriimig yumurta sarisi
sUrip, orta hararetli firirnda pembe renkte pisiriniz.
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