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PEYNIRLI SARAY BOREGI

Kullanilacak malzeme

Peynir igi icin:

250 gram beyaz peynir veya yagl tulum peyniri,
1 yumurtanin sarisi,

1/2 demet maydanoz.

Hamuru igin:

7 kahve fincani has un,

16+1/2 ¢orba kasidi tereyadi (bunun birbucuk kesigi hamurun i¢ine konacak, 15 ¢orba kasigi da hamurun
sivanmasinda kullanilacak),

3/4 bardak, su,

1 ¢corba kasigi tuz,

2 kahve fincani zeytinyagi.

Boregin Ustu igin:

1 yumurtanin sarisi.

Yapimi: Porselen ve yayvan blyUk bir kAseye peyniri koyup bir ¢atalla ufalamali.

Sonra bunun igine yikandiktan sonra kiyilircasina ince dogranmis maydanozu serpip iyice karigtirmali. En
sonunda da yumurtanin sarisini katmali. lyice karistirip bir bulama¢ durumuna getirmeli.

Bu is bittikten sonra hamuru hazirlamali ve icleri bu katmerlenmis yufkalara esit bir bicimde bdlerek koymali.
Yufkalarin kenarlarini peynirli icin Gstline birer bohga gibi kapadiktan ve hafif¢e ¢irpiimis yumurta sarisini bir
firgayla bu bohgalarin Ustiine strdikten sonra bu bérek hamurlarini hafifce islatiimis veya yaga bulanmig
tepsilere ikiser parmak aralikla yerlestirmeli.

Orta isili firina konacak tepsideki bdreklerin hamurlari kabarip Uzerleri nar gibi kizarincaya kadar yani 25-30
dakika kadar bunlari pisirmeli. Sonra sicak sicak servis yapmali.
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