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PEYNIRLI SAPKA TARTOLET

250 gr eritilmis margarin
4 su bardagi un

3 yemek kasigi yogurt

1 adet yumurtanin sarisi
1 paket kabartma tozu

1 tutam tuz

Igi igin:

2 dilim beyaz peynir

20 adet yesil zeytin

20 adet siyah zeytin

4 yemek kagig1 sizme yogurt
1 tutam dereotu

Bir kabin i¢inde eritilmis margarini, yogurt, yumurta sarisi, kabartma tozu ve tuzu karigtirin.

4 bardak unu yavas yavas ekleyerek yumusak bir hamur tutun.

Hamuru 20 dakika dinlendirin.

Hamurdan kucUk parcalar koparip yaglanmig tartolet kaliplarinin igini kaplayacak sekilde yayin.
175 derecelik firinda 15 dakika pigirin.

Beyaz peyniri catalla ezip, yogurtla karistirin.

Hazirladiiniz yogurtlu peyniri sikma torbasina doldurun.

Sogumus tartoletlerin igine sikip Uzerlerini zeytin ve dereotuyla susleyip servis yapin.
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