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PEYNIRLI SAMANYOLU

MALZEMELER

12 Dilim Tost Ekmegi
100 gr St Kremasi

100 gr Krempeynir

Tuz, Karabiber

80 gr Acik Renkli Havyar
1/2 Demet Dereotu

200 gr Fime Somon Baligi
Hardal

1 Limon o
YAPILIS TARIFI

Tost ekmeklerini kizartip bir firin izgarasinin Gzerinde sogumalarini
bekleyin. Yildiz seklindeki bir kurabiye kalibi ile sekiller ¢ikarin. Her
dilimden iki yildiz ¢cikarmaya calisin.

Havyarli krema icin st kremasi ve krempeyniri karistirin. Kremayi tuz ve
karabiberle tatlandirin. Karisimi bir sikma torbasinin igine doldurun. Yildiz
ekmeklerin yarisina kremali karisimdan sikin. Uzerini havyar ve dereotu ile
susleyin.

Somonlu krema i¢in flime somonu krem peynirle birlikte blender veya
mikserle ¢irpip plre haline getirin. Karisimi hardal ve tuzla tatlandirin.
Kalan yildiz ekmeklerin tzerine somonlu kremayi sdriin.

Limonu sicak su ile yikayip rendeleyin. Kalani ince dilimler halinde
dograyip ardindan kic¢Uk par¢alara bolin. Somonlu yildiz ekmekleri
limon parcalari ile susleyip servis yapin.

Dilerseniz kremali karisimlari farkli malzemelerle de hazirlayabilirsiniz.
Ornegin sevdiginiz baharatlari ekleyebilirsiniz.
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