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PEYNIRLI SAC BOREGI (MALATYA)

Malatya Valiligi

1 kibrit kutusu yas maya

1 kgun

Tuz

Su

Iciigin:

Cokelek veya beyaz peynir rendesi
Kiyllmis maydanoz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Istege bagh 1 yumurta

ici icin, ¢okelek veya peynir rendesi, kiyllmis maydanoz, karabiber ve kirmizi pul biber ve arzuya bagli olarak da
yumurtay! karnstirin.

Elenmis unun ortasini agin. Kenarlarina tuz, ortasina maya koyup (maya veya ekmek hamuru) ilik su ilavesi ile
¢ok yumusak olmayan bir hamur hazirlayin.

30-40 dakikada hazirlanan mayali hamuru, bezelere ayirin.

Merdane ve oklava ile 2-3 mm incelikte agin.

Ikiye kesilen yufkaya hazirlanan boérek igini, yarim yufkanin yarisina koyup diger parca Uzerine kapatip kenarlari
el ile bastirarak sicak bir sacin tUzerinde iki ylzinU yakmadan pisirin.

Sicak iken tereyagi ile yaglayip servise hazirlayin.

Sicak olarak yiyin.
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