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PEYNIRLI RULO

2 yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi kabartma tozu
1 caybardag sivi yag

1 cay kasigi tuz

1 ¢orba kasigi limon suyu
2,5 su bardagi un

Iciigin:

200 gram lor

50 gram taze kasar peyniri

Yumurtalarin bir tanesinin sarisini Gzerine sirmek igin ayirin. Limon suyu ve karbonati képdrtiin. Yogurdun icine
dokdn. Sivi yagi, yogurt, tuz, kabartma tozu ve unu yumurta ile yogurmaya baglayin. Yumusak bir hamur
olacaktir. 5 dakika kadar dinlendirin. Bu hamuru unlanmig zeminde agip Uggenlere bolin. Igine de peynirleri
karistinip paylastirin.Hamuru rulo seklinde sarin. Tepsiye dizip Uzerine yumurta sarisini sirln. Istenirse ¢érekotu
ve susam da serpilebilir. 190 derecedeki firinda 30 dakika pismeye birakin. Cikinca sicak sicak ikram edin.
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