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PEYNIRLI RULO BOREK

4 Adet Yufka

1 GCay Bardagi Siviyag

1 Cay Kasigi Su

1 Su Barda@i Beyaz Peynir (igine kasar veya bagka tir peynir de katilabilir)
1/3 Demet Maydanoz

1 Cay Kasig Tuz

1 Cay Kasigi Kirmizi Biber

1 Cay Kasigi Kekik

Siviyag ile suyu bir kapta karistiralim. Bir bagka kapta da peyniri, kiyilmis maydanozu, tuzu, biberi ve kekigi
karigtiralim.

Yufkalardan birini tezgaha yayalim. Su ve siviyag karisimini yufkanin her yerine siirelim. Uzerine bir yufka daha
yayalim. Ayni sekilde karigimimizdan Gzerine siirelim. Sonra sigara boregi keser gibi tiggenler keselim.
Ucgenlerin genis taraflarina beyaz peynirli icten koyalim, sigara béregi sarar gibi saralim. Diger iki yufkaya da
ayni iglemi uygulayalim. Rulo bdrekleri yagl kagit serilmis firin tepsisine koyup pisirelim.
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