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PEYNIRLI RULO BOREK

Malzeme

- 3 yaprak yufka

- 125 g Sana yag

- 2 yumurta

- 125 g beyaz peynir
- 2 demet dereotu

Hazirlanigl )

Sana yagini bir kapta eritin. Beyaz peyniri bir kaba koyup i¢ine 1 yumurta kirin. Ince ince dogranmis dereotunu
katip bir catal yardimiyla ezip iyice karigtirin. )

Yufkalardan birini yayin. Firga ile tiim ylizeyini eritiimis Sana ile yaglayin. Ikinci yufkay Gstine koyup tekrar
yaglayin. Ugtincl yufkayi Gstlne koyup hafif bastirarak yapistirin. Yufkalar bigakla dnce ikiye sonra dérde
boélin. Sonra bu dort parganin her birini Gge boliin.

Her birinin icine peynirli icten bir kasik koyarak sigara béreg@i sararmig gibi sarin. Hazirlanmig olan 12 adet
béregdi soguk su dolu bir kaba koyup 5 dakika bekletin. )

Finn tepsisini yaglayin. Borekleri hafifge sikarak sudan ¢ikarin. Yaglanmisg firin tepsisine dizin. Uzerine ¢irpiimig
yumurta sdrdn.

Tepsiyi firina koyarak 200 derecede isitin. Boreklerin tzeri kizarana kadar yaklasik yarim saat pigirin.

ML® Peynirli Rulo Bérek icin tiklayin

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 06.03.2023
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