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PEYNIRLI RULO BOREK (HAZIR YUFKA)

Ayse Tuter

2 yufka

1 kahve fincani soda

1 kahve fincani yag

1 su bardagi soguk su
Iciigin:

4 corba kasigi krem peynir
1 kdzlenmis kirmizi biber
3 adet salatalik tursusu

3 dilim dana jambon

Uzeri igin:

2 su bardagi stizme yogurt
2 dis sarimsak

Dereotu

Maydanoz

Yufkay! yayin. Soda ile yadi karistirin ve yufkanin (izerine gezdirin. ikinci yufkayi koyun, tekrar yagla su gezdirin.
Karsilikli iki ucunu ortada birlestirin. Diger iki ucunu da Gzerine kapatin ve tepsiye alin. 180 derece firinda
kizarana kadar pigirin. Firindan ¢ikar ¢ikmaz bir su bardagi soguk su gezdirin. Krem peynir, kdzlenmis biber,
kiip seklinde dogranmig turgu jambonu karigtirin. Bir kenarina koyup rulo sarin ve servis tabagina alin. Stizme
yogurdu, sarimsagl, dereotunu ve maydanozu ¢irpin. Uzerine gezdirin ve servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:59044 « adi:Peynirli Rulo Borek (Hazir Yufka) « gdnderen:Gur Ali « indirme tarihi:12.05.2024 - 12:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-rulo-borek-hazir-yufka-vt106534
http://www.tcpdf.org

