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PEYNIRLI RULO BOREK

3 yutka

1 yumurta

100 gr peynir veya lor
4 patates

1 sogan

1 bardak yogurt

1 cay bardagi siviyag
Tuz

1- Tezgaha bir yufka serilir. Yogurt ile yag cirpilip yufkanin tGzerine srulGr.

2- ikinci yufka da onun Gzerine konup ayni kangimdan surdlur ve yufkalar tam ortadan ikiye bdlindir.

3- Kestigimiz kenara hazirladigimiz i¢ boydan boya konup yufka rulo seklinde sarilir.

4- ikinci parga da ayni sekilde yapilip 5'er santim arayla kesilir, kestigimiz taraf lste gelecek gekilde tepsiye
dizilir. Uzerine 1 yumurta girpilip, striilir kizgin finnda pisirilir.

Icin hazirlanmasi:

1- Patatesler haslanip soyulur ve rendelenir.

2 Sogan da rendelenir ve bir tavaya yag konularak kavrulur.

3 Rendelenmis patates ve tuz ilave edilip bir miktar kavrulup atesten alinir. Peynir ve karabiber de ilave edilerek
ic olarak kullandir.
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