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PEYNIRLI RULO BOREK (HAZIR YUFKA)

4 adet yufka

1/2 ¢ay bardag su

1 cay bardagdi sivi yag

1 adet yumurta aki

1/2 kase peynir (sevdiginiz bir ¢esitten)
1/4 demet maydanoz

1/4 demet dereotu (arzuya gore)
1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi nane

1 cay kasigi tuz

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi ¢cérekotu

1 yemek kasigi susam

Sosu igin bir kaba: yag, su, stt ve yumurta beyazini alin. Baharatlari ekleyin ve girpin.

I¢ harci igin: maydanozlar ve dereotlarini incecik kiyin. Bir kaba alin ve dilediginiz bir peynirle birlegtirip
karigtirin.

Bir yufkayi tezgaha serin. Uzerine bir kagik yardimi ile sostan siiriin. Yufkay! ikiye katlayin. Tekrar sostan sr{n.
Genis kismina peynirli i¢ hargtan koyun ve kenarlarini ice katlayarak rulo seklini verin.

Ardindan bir bigak yardimi ile ruloyu 5-6 esit parcaya bolin. Her bir yutka igin ayni iglemleri uygulayin.

Bir borcama veya firin tepsisine yagl kagit serin. Igerisine bérekleri aralikli olarak dizin.

Yumurta sarisini tizerilerine stirtin. Gorek otu veya susam serpin.

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda 20 dakika kadar pisirin. Uzeri kizarinca firndan alabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:146900 « adi:Peynirli Rulo Bérek (hazir yutka) « génderen:kurus « indirme tarihi:25.04.2025 - 02:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-rulo-borek-hazir-yufka-vt106534
http://www.tcpdf.org

