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PEYNIRLI REVANI

1 su bardagi irmik

3 su bardagi un

3 yumurta

250 gram lor

1 su bardagdi kiyilmig ceviz
1 paket kabartma tozu
2 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi su

2 cay bardagi sivi yag
Serbeti igin:

2 su bardagi su

3 su bardagi seker
Yarim limon suyu

irmigi, unu, yumurtayi, ezilmis lor peynirini ve kiyilmig cevizi karistirin. igine kabartma tozu, yogurt, su ve sivi
yadi da ekleyin. Yaglanmis firin tepsisine dokin. 200 derecede kizarincaya kadar pisirin. Bu arada serbetini
hazirlayin. Firindan ¢ikan tatlinin Gzerine soguk serbeti dékin. Tatliyr serbetin iginde sogutup servis yapin.
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