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PEYNIRLI RAVIOLI

yarim kilo un

4 yemek kasigi sana

1 kasik tuz

1 bardak lor peyniri
biraz kiyllmig maydanoz
3 domates

biraz tuz

biraz karabiber

Unu derin kaba alip ortasini havuz gibi ac¢in ve yumurtalari ekleyin.
sanayag@ini ve tuzu ilave edip iyice yogurun.

Hamurun Gzerini nemli bir bezle 6rtlip 30 dakika dinlendirin.
Harcini hazirlamak i¢in peynir, maydanoz, tuz, karabiberi karigtirin.
Beklettiginiz hamuru ikiye ayirip ince agin.

I¢ hargtan yuvarlaklar hazirlayip aralikli olarak hamurun Gzerine dizin.
Diger hamuru Uizerine kapatin ve kare sekilde kesin.

Hamurlari kaynayan tuzlu suya atip 5 dakika haglayin.
Domateslerin kabuklarini soyup rendeleyip sos tenceresine alin.
sanayag@ini ilave edip iki tasim kaynatin.

Servis tabadina sos alip Uzerine ravioli koyun.

Dilerseniz tzerini maydanozla susleyin.
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