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PEYNIRLI RAVIOLI

Hamuru igin:

2 adet yumurta

1,5 su bardagi un

Tuz

Igi igin:

200 gram ricotta peyniri
Bir tutam feslegen
Karabiber

Tuz

Sosu igin:

2 yemek kagsigi zeytinyagi
2 dig sarimsak

3 yemek kasigi domates sosu veya salgasi
Karabiber

Tuz

Hamur malzemelerini bir kasede yogurun ve 30 dakika kadar buzdolabinda bekletin.

Diger taraftan da i¢ harci i¢in peynir, feslegen, karabiber ve tuzu bir kasede karigtirin.

Daha sonra hamurunuzu 4 parcaya ayirip ince bir sekilde agin.

Bir kalip ya da ¢ay bardagdi yardimiyla yuvarlak kestiginiz hamurlarin ortasina peynirli harci koyun ve bagka bir
hamur pargasiyla Gzerini kapatin. Agilmamasi igin de kenarlarina bastirin.

Butlin hamura ayni iglemi uygulayin. )

Sosu icin de sarimsagi rendeleyin. Zeytinyagini tavaya alin. Uzerine sarimsak, domates sosunu ekleyip pisirin.
Son olarak karabiber ve tuzunu da ilave edip ocaktan alin.

Ravioli&apos;ler igin de suyu kaynatip igine tuz ekleyin. Ravioli&apos;leri kaynar suda haslayip kevgirle alin.
Haslanan ravioli&apos;leri servis tabagina alin ve Uzerine sosunu gezdirip servis edin.
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