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PEYNIRLI RAVIOLI

1 adet yumurta

Yarim su bardag ilik su
Yarim su bardagi irmik

1 ¢corba kasigi sivi yag

1 cay kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Iciigin:

1 klicUk kalip beyaz peynir
10-15 dal maydanoz

Cukur bir kabin igine yumurta, 11k su, tuz, irmik ve yag karistirilir. Uzerine sert ve agilacak kivam alana kadar un
eklenerek yogrulur. Hamur merdane ile ince acilir. Peynir ve maydanoz iyice karistirilir ve findik blyUtklGginde
toplar yapilir. A¢ilan hamurun yarisina birer parmak ara ile toplar konur. Hamurun yarisi tizerine kapatilir. Peynir
toplari tdmmsek kalacak gekilde kenarlarina bastirilir. Ruletle kare geklinde kesilir. Kaynayan tuzlu suda suyun
yUzlne ¢ikana kadar pisirilir. Uzerine arzu edilen sos konarak servise sunulur.
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