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PEYNIRLI RAMGEN (FRANSA)

RAMEOUINS AU FROMAGE

12 tek forma 6 kisi icin MALZEME :

5.00 gr. st

2 yumurta sarisi

2 bitin yumurta

1 corba kasigi tepeleme dolu ve tatl kasidi silme un (20 gr.)
150 gr. rende gravyer (3 su bardag)

Az tuz

Az hindistancevizi

Bir cimdik kirmizi biber

YAPILISI :

Asagidaki pat brize hamurunun alt ve Ustiine hafif un serperek bir merdane ile iki ti¢ milim kaliniginda ag¢iniz.
Yedi - sekiz santim kutrunda G¢ dort santim kenarli diz veya tirtilli on iki adet herhangi bir kalibin igleri yukarda
actiginiz hamurla kaplayiniz ve muhafaza ediniz

Butln malzemeyi bir kaba koyunuz, 2-3 dakika karistirip sonra yukardaki hamurlu kaliplari igersine misavi
olarak doldurup kaliplari bir tepsiye koyup firinda orta ateste yirmi - otuz dakika pisirip kaliplardan ¢ikarip servis
ediniz

PAT BRIZE MALZEME :

250 gr.un

125 gr.- margarin

7 ¢orba kasiJi soguk sit yoksa su
1/2 tath kasigi tuz

Bir cimdik toz seker

YAPILISI :

Un, tuz, seker ve margarini iki ovucunuzun ici ile bir ka¢ dakika yogurmadan ovalayarak kig¢ik pargaciklar
halinde ufalanmasini temin ediniz

Sonra ortasini havuz gibi a¢ip suyu ilave edip karigtirarak iki i¢ dakika yodurup bir hamur yapiniz (Fazla
yogurmayiniz)

Uzerine bir k&git kapatip serin yerde muhafaza ediniz
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