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PEYNİRLİ PUFLAR

250 ml. suyu 50 gr. tereyağı ile kaynatın.
Ateşten alıp 250 gr. un, 200 gr. gravyer peynir, kırmızıbiber ve hardal tozu ekleyerek hamur haline getirin.
Krema sıkacağı ile tepsiye minik toplar halinde sıkıp 200°C�de 10 dakika pişirin.
Sıcak fesleğenli domates sos ile servis yapın.
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