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PEYNIRLI PUF BOREGI

2 su bardagi un

2 yumurta

4 dilim beyaz peynir

1 su bardagi zeytinyag
3 corba kagiJ! tereyagdi
Tuz

Unu eleyip ortasini havuz gibi agin. Tuz, yumurta sarisi ve bir kagik yag koyup hepsini birden karigtirin, ilik su
ekleyerek yogurun. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edin. lyice 6zlegtirip dizenli bir rulo yaparak
on dort parcaya kesin. Elinizle yuvarlak bezeler yapin. Nemli bez altinda dinlenmeye birakin. Diger tarafta
ayirdiginiz 1,5 gorba kasigi yag: eritip iyice soguduktan sonra kagikla beyazlagincaya kadar ¢irpin.
Dinlendirdiginiz hamurlari oklava ile bigak sirti inceliginde acin. Uzerine esit olarak yag surin. Diger hamurlar
da ayni sekilde actiktan sonra yediser tane Ust Uste koyarak yaglayin. Unlanmis tepsi Uzerinde nemli bir bez
altinda soguk bir yerde 15 dakika bekletin. Sonra hafif unlanmig hamur tahtasi Gzerinde tekrar oklava ile bigak
sirti inceliginde agin. Peynirli icten iki parmak ara ile koyun. Hamurun kenarini Gstiine kapatarak kesin. Bol
zeytinyaginda hafif pembe renkte kizartin.
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