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PEYNIRLI POSE YUMURTA

Malzemesi:

6 yumurta

125 gr. rendelenmis kasar peyniri
60 gr. tereyad!

Kirmizi biber

1 corba kasigi kiylmis maydanoz.

Hazirlanisi:

Yayvan bir tencerede suyu, sirke ve tuz ile birlikte kaynatin. Suya dért yumurtayi kirin. Tencerenin Gzerine bir
kapak kapatin ve yumurtalar 3 dakika pisirin. Sonra kapagi a¢in ve 5 dakika daha pisirerek yumurta sarilarinin
sertlesmesini saglayin. Sonra yumurtalari bir stizge¢ kepge ile tencereden ¢ikarin. Diger dort yumurtayi da ayni
suda, ayni sekilde pisirin. Yumurtalari isiya dayanikl bir tepsiye dizin. Uzerine rendelenmis peyniri yayin. Kirmizi
biberi ve kiyilmig maydanozu serpin ve sicak firina koyarak 10 dakika kadar pisirin. Ayni kapta sicak olarak
servis yapin.
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