—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PEYNIRLI POGACA

Malzemesi:

2 bardak ilik sut

1 bardak Ilik su

1 bardak siviyag

5 yemek kasigi seker
1 tath kasidi tuz

1 paket yuva maya

Yapiligt:

Elinize yapismayacak yumusaklikta bir hamur yapip, 10 dk. mayalandirin. Siz bu arada maydanozlu peynirigini
hazirlayip masanizi siviyag ile yaglayin (sonradan temizlemesi zahmetli ama bu zahmete degiyor). Hamuru 5
parcaya boélin. Hamurumuzdan bir parga alip 30 cm ¢apinda agin. (Allah annelerimize géz karari diye bir
meleke vermis, ama ben 30 cm pek hayal edemiyorum dogrusu) A¢tiginiz hamuru 8'e bélin. Hamurlarin
uclarina peynir harcinizdan yerlestirip sigara boregi gibi sarin. Bu igslemeleri diger 4 parca hamur igin de
uygulayin. Pismeden énce kabarmalari icin 45dk. daha bekletin. Uzerlerine yumurta sarisi strtip 160C'deki
firna strtin. (Bu tariften 2 tepsi ¢ikiyor)

ML® Pandufla icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:8957 « adi:Peynirli Pogaca * gonderen:lezzetler « indirme tarihi:28.03.2024 - 22:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-pogaca-vt25585
https://tr.ml.md/pandufla-vt1207
http://www.tcpdf.org

