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PEYNIRLI POGACA

Malzemeler

2 cay kasigi maya
100 gr. yogurt

2 yumurta

1 demet maydanoz
200 gr. beyaz peynir
300 gr. margarin
600 gr.un

1/2 limon suyu
Susam

Tuz

Mutfak Robotu'nun hamur yogurma aparatini takin. Karistirma haznesine unu, tuzu ve yumusatilmig margarini
koyup robotu galigtirin. Ardindan sirayla yogurdu, 1 adet yumurtayi, suda agiimig mayay! ilave edip karigtirmaya
devam edin. Son olarak limon suyunu robota ekleyin ve son kez karistirin. Uzerini nemli bir bezle kapatip 30
dakika bekletin. Beyaz peynir ve robotta ince kiydiginiz maydanozu kapta karistirin. 4-5. Hamurdan bir parca
alin. Unlanmig mutfak tezgahinda elinizde diizlegtirdikten sonra, merdane yardimiyla hafifge agin.

Pogdaga hamurunun i¢ine peynirli karigsimdan koyup kapatin. Uzerlerine yumurta sarisi strlip susam serpin.
Yaglanmis firin tepsisinin zerine pogacalari yerlestirin. 180° C'de isitilmis firnda 30 dakika kadar pisirin.

ML® Sade Pogaca icin tiklayin
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