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PEYNIRLI POGACA

5 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
1 Kahve Fincani su

250 gr beyaz peynir

0,5 Demet maydanoz

4 Su Bardagi un

1 Tath Kasigi kuru maya

2 Yemek KagiJi toz seker

1 Yemek Kasigi sirke

1 Su Bardag st

1 Tath Kagi§i tuz

S0t ve suyu karistirip biraz ihtin. Sonra bunun igine toz sekeri ekleyip karistirin.Arasindan kuru mayayi ekleyip
Uzerini 6rtiin.15 dakika mayanin kabarmasini bekleyin.Ardindan kalan malzemeleri ekleyip kulak memesi
yumusgakliginda bir hamur elde edin.Hamuru 45 dakika bekletin.Hazirladiginiz hamurdan kigik kigik bezeler
alip igine peynirli harci koyup yuvarlak sekilde kapatin.Uzerlerine yumurta sarisi strtin.200 derece firinda
Uzerleri kizarana kadar pisirin.
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