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PEYNIRLI POGACA

125 gr Yumusamis Margarin

1 Su Bardagi rendelenmis beyaz peynir
2 Adet yumurta

1 Cay Bardagi sivi yag

4 Su Bardagi un

1 Su Barda@i yogurt

1 Paket kabartma tozu

1 Tath Kagi§i tuz

1 Adet yumurta, peynir ve maydanoz disindaki tim malzemeleri karistirip kulak memesi kivaminda bir hamur
yapin 20 dakika dinlendirin. Rendelediginiz beyaz peyniri ve ince ince dogradidiniz maydanozlari karistirip i¢
harci hazirlayiniz. Dinlenmis hamuru yarim cm kalinliginda agin hamurdan bir kase buyUkluginde yuvarlaklar
kasip bir yarisina peynir li harciniz dan koyup diger yarisini Gstine kapatin ve yarim aylar elde edin. Yagl kagida
serilmis tepsinize dizip kalan yumurtanin sarisini stirip ¢érekotu serpin 175 derecelik isitilmis firida pisirin.
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