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PEYNIRLI POGACA

1 Paket Sana Hamurisi

1 Cay Bardagi aycicek yagi

3 Yemek Kagigi hamuru igin yogurt
1 Tath Kagi§i tuz

1 Aldigi kadar un

1 Biraz susam

1 Demet maydanos

3 Su Bardagi st

1 Adet Ustl icin yumurta

1 Paket kibrit kutusu buyUkliginde maya
1 Yeterince i¢ harci igin peynir

3 Tath Kasigi seker

karistirma kabina unu alin. ortasina havuz seklinde acarak tzerine orta derecede isitiimis 1lik siitli, sana
hamurigi margarin ,yas maya,yogurdu aycicek yagini,tuz ve sekeri ekleyerek ortadan itibaren karistirin,sonra
hamuru 1 saat kadar mayalandirip hazir olunca pargalar koparip elinizde a¢in daha sonra hazirlanmig olan
peynirli hargtan icine birakin ve kapatin. hazirladidiniz podacalari yaglanmis firin tepsisine dizip Gzerine yumurta
sarisini strdp ve biraz susam dékiin sonra firinda pigirin
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