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PEYNIRLI POGACA

125 Gr Sana Klasik

150 gr beyaz peynir

1 Paket kabartma tozu

3,5 Gay Fincani un

0,5 Kahve Fincani siviyagi

1 Tatl Kagigi tuz

1 Adet Uzerine strmek i¢in:yumurta sarisi
1 Gay Fincani yogurt

1 Adet yumurta aki

Oncelikle, peynir harcini hazirlayalim, bunun igin énce maydanozu ayiklayip yikayalim. Daha sonra suyundan
arindirip ( maydanozu kagit mutfak havlusuna sarabiliriz) kesme tahtasinda incecik kiyalim. Genis bir kaba
alalim, Gzerine peyniri ilave edelim ve iyice karigtiralim bir kenara kaldiralim. Hamur yogurma kabina, unu tuz ve
kabartma tozunu ilave edelim elimizle harmanlayalim. Daha sonra, unun ortasini havuz gibi agalim. Yumurtayi,
yogurdu, margarin ve siviyagi alalim. Yoguralim kivama gelince hamurdan portakal buyuklGginde pargalar
koparalim. Kopardigimiz parcalarini elimizle agalim, igine yeteri kadar harg koyalim. Ustte dogru biizerek
kapatalim, yaglanmis tepsiye dizelim. Uzerine yumurta sarisi siirelim ¢érek otu serpelim. 180 derecelik 1sida
Uzerleri kizarana kadar tutalim.
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