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PEYNIRLI POGACA

250 Gr Sana Hamurisi
250 gr margarin

2 Adet yumurta

150 gr beyaz peynir

1 Cay Kasigi karbonat

1 Gorba Kasigi limon suyu

Bir adet yumurtanin sarisini ayirin.kalan yumurtalari bir kaba aktarin.lizerine ufalanmig beyaz peynir limon suyu
bir cay kasigi karbonat oda sicakliginda margarin ve alabildigi kadar unu ilave edin. Kulak memesi
yumusgakliginda olana dek hamuru yogurun. Hamurdan ceviz blyUkliglnde parcalar koparip avug iginde agin,
icine herhangi bir malzeme koymadan hamur pargalarini ikiye katlayin, yagsiz tepsiye dizin. Uzerlerine
ayirdiginiz yumurta sarisini strtin. Onceden isitilmig firinda Uzerleri kizarana dek pisirin, servis yapin.
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