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PEYNIRLI POGACA

2 bardak un

250 gr. tereyad

1,5 cay bardag maya
2 yumurta

1 fincan su

1 cay kasigi tuz

2 cay kasig! seker

Ic Malzemesi:

250 gr. eksimik veya peynir
yarim demet maydanoz
tuz

karabiber

Un, hamur tahtasina elenerek ortasi havuz gibi acilir. Su ile maya karistirilip igine dokdiliir. Uzerine biraz un
atarak mayalanmasi igin 15 dakika bekletilir. Diger malzemler ilave edilerek hamur yogrulur ve 20 dakika
dinlendirilir. Arzu edilen ebatlarda kesilerek ¢oz az un serpilip tezgah Uzerinde aralikli olarak yuvarlanir. El ile
ortasli yassiltilir, hazirlanan i¢ konarak kapatilir. Tepsiye dizildikten sonra bir stire daha bekletip tGzerine yumurta
sUrllerek sicak firinda 30-45 dakika pigirilir.

ML® Kabakli Corek icin tiklayin
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