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PEYNIRLI POGACA

250 gr. margarin

1 kahve fincani sivi yag
3 yemek kasigi yogurt
1 tath kasidi toz seker
1 paket kabartma tozu
alabildigi kadar un

1 yumurta

peynir

maydanoz

Erimis margarin, sivi yag, yogurt, toz seker, kabartma tozu, un ilavesiyle yogrulur. Elde edilen yumusak
hamurdan ceviz blyutkliginde koparilip kahve tabagi gibi elimizle acilir. Peynir, ince dogranmis maydanoz ve
yumurta aki karigtirilarak hamurun igine konur. Uclari birlestirilir. Yuvarlak hale gelen pogacalar kapatilan yeri
altta kalacak sekilde az yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi strdltp 180° de pigirilir.

ML® Ekmek Pogacasi icin tiklayin
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